RASSEGNA STAMPA SAPORI IN SCENA 2018

La Provincia — Mariano Comense - lunedi 5 marzo

42 USRI
Mariano Comense
Mariano, stagione dellefierealvia Ezze

Festival, il bis
il 6-7-8 aprile

“Sapori inscena” aprelaprimavera

Eventi. || Palazzo Storico delle Esposizioniriparte con la fiera del gustonel weekend dal 23 al 25

Lenovitadellaquartaedizione: ingressogratis, Festival della pizza Gourmet e Festadel risotto

tornare per la seconda edizione,

MARIAND corso incentrato sulla qualith  concepito come un viaggio nel
VIVIANA DALLA PRIA del"manmmebemmuebe gusto che fard scoprire I'affian- Per il secondo anno consecutivo
s Al Palazzo Storicodel- - nes. camento dei saporiitaliani, par- ecco I Brianza Beer Festivalal Pa-
le Esposizioni di Mariano Co-  Anche questannola fiera an- tendo dal cibo ai profumi e le s,
mense, dal 23 al 25 marzoritor-  noverail patrocinio ela collabo- emozioni sensorialidel vino per 7 e 8 aprile ecco In calendario 15
na“SaporiinScena”, lafieradel razione di Associazioni, Enti, una sempre piti ampia promo- birrifici artigianali provenienti da
gusto, organizzata da Expo- Istituzioni e Consorzi che rap-  zionedel patrimonioe dellacul tutta italia + une stand dedicato ai
point. Unweekenddi “gusto”al-  p Tenogastronol f logica italiana. miglioribirrific dellaBrlanza. Peri
I'insegna della grande tradizio-  italiana di qualith. In “Sapori in seena” cultura visitatoripiodi
ne culinaria italiana, briantea e «Durante “Saporiinscena”si  gas ipicitasifondo- tl-
lariana in nel cen-  avrd la presenza di produzioni nq,parbmdudallemdhimﬁe le interno, 5ard anche presente un
tro espositivo di via Matteotti8, tipiche locali, affiancate alla ti- li del ristorante, il bar interno a tema ti-
igiosoe classicopal picith e ai prodotti di altri terri- ia Tarians.e deli Brianza per rolese e vegano. Tanti gli eventi in
distribuito su tre piani espositi- continuare attraverso un viag- calendario in questa tre glorni: tra
\a'lumu.u‘m-ml"dxl diol- gotrale ngionirtalmnemm cul workshop e degustazioni spe-
tre LBOO myg, che daoltre 18 an- S 3 cialianumerochiuso. Attivo anche
nj, & sede di mamﬁastamonlche . Montl‘ <<Vetr!.ﬂa in grado di wlplu'e i palati dei il “Contest Home Brewers" dal tito-
il gr delle eccellenze buongustai. lo “Brianza Beer Factor” per tutti
Ora & lnvultach “Sapori in o 'Saponmsoenawuhnuam— Traar I
Scena” manifestazione che ri- EIlOgEIS‘L'[‘OI’lOHl:lCh.e peri nuwu cale, vestitl, vinili, tattoo, l'occasio-
tornaconil suo “Atto TV, edelle produzioni  trareedi ideg e sara quella i fare anche shop-
= = A Rs 17 3 do. d pine. L & lano,
Quindici risotti da gustare tlplChE territoriali» scendo le tante eccellenze eno- inviaMatteotti B, dal 6 all'8 aprile.
To ! dall;‘ ma- gastronomiche che vivono sul -
nifestazione che fin prima . territorioitali esposit Iibiglietto d’ingresso
ha i L} Laboratqu ne con vendita al pubblico com- Il costo del biglietto di Ingresse
tra pubblico, espositori, impor-  ShOW cOOKing pletata da Laboratori el gusto, p
tanti chef “stellati” del territo- con “Ch&f ste]latf’ di5degustazioni dal valore di1eu-
Ti0, associazioni ¢ consorzi che hngmnlm.pnrtmh&chafml- roclascuna, un bicchiereserigrafa-
hanno collaboratoepartecipato  cle] territorio lati* del territorio lombardo, in- o con I logo del festival {a scelta
athvamenhenl.laﬁem.mest‘an- emcontnda contri d'autore, perché il “man- tra vetro o policarbonato * ), una

tuttolingressosara gratuito; sa-

giare e bere sano e bene” diventi
per tutti sempre pitt “cultura,

sacca porta bicchiere e una bro-
«chure con la mappa dei birrifici e

ri proposto il Festival della piz-  tori e di altre regioni itali 0N tutte le birre del festival L'ingresso
zaGourmetelaFestadelrisotto,  vuole offrire al visitatore, oggi di3 slomlm 25 euro ed & com-
conoltre 15 tipidirisatto dagu-  sempre pih esigente, nuove e mmm va-
stare», dice Elena Monti orga-  “gustose” conoscenze permet- t ichetraciboeb: loredne:nascmunblmhhurese-
nizzatrice della kermesse, tendo allespositore in mostradi vemgzohma]uﬂ:qﬁocussu\i- rigrafato con il logo del festival (a
«“Sapori in scena” si confer-  ampliare i mercatidiriferimen-  no e birra che saranno rappre- scelta tra vetroo policarbonato *),
maunxquahﬁmwtﬂnadelle to:unag jonedelle prod sentate prodotti tipicie di eccel- unasacca portabicchiere elamap-
i zioni di 4 dellenoga-  lenza territoriale, prodotti bio- pa dei birrific e tutte le birre del
de!kpxoduﬁaniﬁpﬁdte territo- stmncnmmalianaasﬁomdm logici e achilometro zero, vino e festival. Gii orari di apertura sono:
_ riali,inur idi Lam s pmduthdenmbumeprodot- venerd| 6 e sabato 7 aprile dalle 18
tradizioni e di culty to il bi quahta ed eucel tiderivati, Infor all't;domenicadalie 11alle23. Info:
per oﬁme al pubblico un pexv lenza e prop un inscena.it Rita Frassi, il sindaco Marchisio ed Elena Monti all'edizione 2017 www.brianzabeerfestival.it v.oaL




La Provincia — Speciale Sapori in Scena —domenica 18 marzo

SPECIALE

SAPORI IN SCENA

Kermesse gastronomica. Al Palazzodelle Esposizioni

La fiera del gusto torna
a Mariano Comense

wewsssn  AlPalazzoStoricodelle
EsposizionidimMarianoComense,
dal23al25marzotorna “Saporiin
Scena”, lafieradel gusto, organiz-
zata da Expopoint.
Unweekenddi“gusto”all'inse-
gna dellagrande tradjzinne culi-
Iﬂl a III
pmgrammanelcentmesposmvo
diviaMatteotti 8, un prestigioso
eclassicopalazzodistribuitosutre
pianiespositiviconun'areadispo-
nibiledioltre1.800ma,chedaol-
tre1Banni,ésededimanifestazio-
nichecoinvolgonoil grande pub-
blico. Ora & |a volta di “Sapori in
Scena’manifestazione che propo-
nellsuo”Atto V",
Tornaconalcune novitalama-
nifestazione che fin dalla prima
edizione haraccoltoconsensitra
pubblico, espositori, importanti
chef"stellati" delterritorio, asso-
ciazionieconsorzichehannocol-
laboratoe partecipatoattivamen-
teallafiera.
Quest'anno il format prevede
l'ingresso gratuito.
Inoltre, sarapropostoil Festival

dellapizzaGourmetelaFestadel

risotto, conoltre 20tipidirisotto
dagustare.

“Sapori in scena” si conferma
unagualificatavetrinadelleeccel-
| lenze enogastronomiche e delle

‘produzioni tipiche territoriali,in

unconfrontodisapori, ditradizio-

niedicultureculinarieper offrire
alpubblicoun percorsoincentrato
sullagualitadel "mangiaree bere
sanoebene”,
Anchequest'annolafieraanno-
verail patrocinioelacollaborazio-
nediAssociazioni, Enti, Istituzioni

e Consorzi che rappresentano

I'enogastronomia italianadiquali-

ta.

Durante “Sapori in scena’ si
avralapresenzadiproduzioniti-
pichelocali affiancateallatipicita
€ ai prodotti di altri territori e di

Un'iImmagine della manifestazione del Palazzo deile Esposizioni di Mariano Comense

Saporiin scena
ViaMatteatti, 8
Martano Comense
www.saporiinscena.it

Aperiura:
Venerdi 12:22
Sabato 10-22
Domenica 10-22

altreregioniitaliane, vuoleoffrire
alvisitatore, oggi sempre pibesi-
gente, nuove e “gustose” cono-
scenze permettendoallesposito-
reinmostradiampliareimercati
di riferimento: una promozione
delleproduzionidieccellenzadel-
I'enogastronomia italiana a 360
gradi.

La manifestazione si svolge

sottoil binomic gualitaed eccel-
lenzae propone unweelkend con-
cepito come unviaggionel gusto
chefarascoprirelaffiancamento
dei sapori Mhani. partendo dal

ciboaipr zionisen-

stando, scoprendo e conoscendo
letanteeccellenze enogastrono-
michechevivonosulterritorioita-
liano;un'esposizioneconvendita
alpubblicocompletatadalabora-

toridel gusto.d ioniguida-

smalrdelvlnn peruna semnrepdn
ampiar -:uyuu imaonio
edellaculturaenclogicaitaliana.

In"Saporiinscena”culturaga-
stronomica e tipicita si fondono,
partendodalletradizioni edaisa-
porilocalidelcomprensariolaria-
noedellaBrianzaper continuare
attraversounviaggiotraleregioni
italiane con produzioni tipiche e
selezionate in grado di colpire |
palati dei buongustai.

“Sapori in scena continuacosi
adessereoccasione per incontrare
edincontrarsidegustando, acqui-

te, show cooking con importanti
“chef stellati” del territorio lom-
bardo, incontrid‘autore, perché il
“mangiareeberesanoebene”di-
ventiper tuttisempre pid “cultura,
conoscenza e tradizione™.

Tre aree tematiche tra clbo e
beverage: oltre al cibo, focus su
vinoe birrache saranno rappre-
sentate prodotti tipici e di eccel-
lenzaterritoriale, prodotti biologi-
cieachilometrozero, vinoepro-
dottiderivati birrae prodottide-
rivati.

Info; www.saporiinscena, it

Tante iniziative.

Prodotti da gustare e acquistare

Tre giorni

di Food show

aPalazzo

wesssn Durante "Saporiinsce-
na"tantii Food Show propostial
pubblico, tutti a partecipazione
gratuita. A partire dal venerdi,
giornata dedicata all'Alta Cucina
dellelady Chef. Sicominciaalle12
con un Cocktail di apertura, alle
12,30lespecialitadichef Antonel-
laCoppolaeaseguire chef Elena
Moroni propone il “Risottodel ca-
stello” Alleore 15.30, Chef Giusep-
pinaBeninati Lady Chef Associa-
zmneCuoch;r_omapmpme Cu—
tizzalarianaconcor
ecannella”. Alle 17, chef Patrizia
Cattaneocucinera TruciolidiCan-
ti" ealle 18, “Polenta e missoltini
inagrodolceal profumodizenze-
ro”. Alle20.30saralavoltadichef
Alessandra Crippa.
Lecucineriapronosabato:alle

< pecialila
¢ DPL des

X dal 1930
Giuseppe Fonsdituri cell. +39 339.8676221 cell. +39 366.7095868
email:fonsdituri. glusnppe!@gmallm

Vendita
al (|l'“d<]|ll‘)

Olive

Taralli

Soltolii

Ohio
extravergine
di oliva

Urbinati Matteo

ore11,30chefsergioMauridellAs-
sociazione CuochiComocucinera
ilpiattoRisottoallozafferanocon
ci mette d'ortica mantecato alla
crescenza e briciole di luganega
stufataallamonzese” Mentrealle
14.30,eccolochef ignrazioNasti.

Alle 17, chef Giorgio Sanchez
proponeil ‘Moerbidodicaprinodi
Caslinoeverdureindiverse consi-
stenze”, “Spugna agli asparagi”e
"Salmerinomarinato conestratto
di spinaci e sedana”,

Momento clou;sabatoalleore
18,30 gli aspiranti chef Simone
Moretti, sindacodiOlgiate Coma-
scoeGiovanniMarchisiosindaco
diMarianoComensesisfideranno
ai fornelli.

Tutto il calendario completo su
www.saporinscena.it

Tartufi freschi tutto I'anno

e sals
il erd
JJait

artufate con

di ¢ {rqn&(ﬁgun

(capitale del tartufo)

Via Michele Pugliese
Spilinga (vibo Valentia)

salumificiofiomingo@libero. it
K salumificio Fiamingo

Tel. 393.1170931

icater
calrabcnama el Associazic
da anni con § B laliana Celiachia

Corsi di cucina e team building in location suggestive a Milano,
si orpanizzana cerimonie, eventi commerciali e privati

Tel. 338 99?2023 333259233{} www.moraleventi.it

info® it F

- SENAGO (Mi)




La Provincia — giovedi 22, venerdi 23, sabato 24, domenica 25
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La Provincia — venerdi 23 marzo

ApreSaporiinscena
Weekenddigusto
conchefeproduttori

Mariano. La quarta edizione apre 0ggi a mezzogiorno
Le novita sono la Festa del Risotto e il Pizza festival
che si aggiungono agli showcooking e ai 50 espositori

MARIAND

VIVIANA DALLA PRIA

e Si inaugura oggi alle
12 al Palazzo Storico delle
Esposizioni di Mariane Co-
mense, “Sapori in Scena”, la
fiera del gusto, organizzata da
Expopoint che restera aperta
fino a domenica.

Un weekend di “gusto” al-
I'insegna della grande tradizio-
neculinariaitaliana, brianteae
lariana in programma nel cen-
tro espositivo di via Matteotti
8, un prestigioso e classico pa-
lazzo distribuito su tre piani
espositivi con un‘area disponi-
bile dioltre 1.800 mq, che daol-
tre18 anni, ¢ sede di manifesta-
zioniche coinvolgono il grande
pubblico. Ora & la volta di “Sa-
pori in Scena” manifestazione
che propone il suo “Atto IV”
con 50 esposmon e tantissimi

I e
‘manifestazione che fin dalla

prima edizione ha raccolto
consensi tra pubblico, esposi-
. tori, importanti chef “stellati”
del territorio, associazioni e
consorzi che hanno collabora-
to e partecipato attivamente
alla fiera.

Ingresso gratuito

Quest'anno il format prevede
Tingresso gratuito. Inoltre, sa-
rapropostoil Festival della piz-
za Gourmet e la Festa del risot-
to, conoltre 20 tipidirisotto da
gustare,

“Sapori in scena” si oonfer-
ma una qualificata vetrina del-
le eccellenze enogastronomi-
che e delle produzioni tipiche
territoriali, in un confronto di
sapori, ditradizionie di culture
culinarie per offrire al pubblico
un percorso incentrato sulla
qualita del “mangiare eberesa-
no e bene”.

Anche quest’anno la fiera
annovera il patrocinio e la col-
laborazione di Associazioni,
Enti, Istituzioni e Consorziche

B Cisara anche

la sfida ai fornelli
traisindaci
Giovanni Marchisio
e Simone Moretti.

rappresentano I'enogastrono-
mia italiana di qualita.
«Sapori in scena continua

‘cosiad essere occasione per in-

contrare ed incontrarsi degu-
stando, acquistando, scopren-
do e conoscendo le tante eccel-
lenze enogastronomiche che
vivono sul territorio italiano;
un'esposizione con vendita al
pubblico completata da Labo-
ratori del gusto, degustazioni
guidate, show cooking con im-
portanti “chef stellati” del ter-
ritorio lombardo, incontri
d'autore, perché il “mangiare e
bere sano e bene” diventi per

tutti sempre pii “cultura, co-
noscenza e tradizione”».
Durante “Sapori in scena”
tanti i Food Show proposti al
pubblico, tutti a partecipazio-
negratuita. Apartire dal vener-
di, giornata dedicata all’Alta
Cucina delle Lady Chef. Si co-
mincia alle 12 con un Cocktail
diapertura,alle 12,30 le specia-
htadlchefAmnellaCoppola
e a seguire na Moroni
propune. il del castel-
”. Alle ore 15.30, Chef Giu-
seppina Beninati Lady Chef
Associazione Cuochi Como,
propone “Cutizza lariana con
composta di mele e cannella”,
Alle 17, chef Patrizia Catta-
neo cucinera “Trucioli di Can-
" e alle 19, “Polenta e missol-
tini in agméo!ce al profumo di
zenzero”, Alle 20.30 saralavol-
tadi chef Alessandra Crippa.

Gli appuntamenti

‘Le cucine riaprono sabato: alle

ore 11,30 chef Sergio Mauri
dell’Associazione Cuochi Co-
mo cucinera il piatto “Risotto
allo zafferano con ci mette
d’ortica mantecato alla cre-
scenza e briciole di luganega
stufata alla monzese”. Mentre
alle 14.30, ecco lo chef Ignazio
Nasti. 1

Alle 17, chef Giorgio San-
chez propone il “Morbido di
caprino di Caslino e verdure in
diverse consistenze”, “Spugna
agliasparagi” e “Salmerinoma-
rinato con estratto di spinaci e
sedano”,

Momento clou: sabato alle
ore 18,30 gli aspiranti chef 8i-
mone Moretti, sindaco di Ol-
giate Comasco e Giovanni
Marchisiosindacodi Mariano
Comense si sfideranno ai for-
nelli.

Sapori in scena aspetta il
pubblico in via Matteotti 8 a
Mariano oggi dalle 12 alle 22,
domani e domenica dalle 10 al-
le 22. Tutto il calendario com-
pleto su www.saporinscena.it

La sfida tra i sindaci Giovanni Marchisio e Simone Moretti nel 2017

Lascheda

Festival doppio: dal risotto alla pizza

Festival del Risotto
ASaporiinScenaarrivaperla
primavoltail Festival del Risotto.
InmeniaB8euro

Risottoalla Milanese con midollo,
al salto, alla pavese, allamonzese,
al gorgonzola e noci, alleerbe
aromatichemantecato allacre-
scenzafresca, ai Funghi porcini
essiccati Valtellinesi, sfumato al
Martini Dry, timo e lime candito.
inmenda9%euro

Riso rossoai moscardini inumido
divinorossoe ginepro, alle mele
“Granny Smith" e calvados, venere
alle capesante e tartare di gambero
rosso, mantecato alla robiola fresca

etartufonero,all'asticeelasua
bisque e agli agrumi cavialein
lingotto Calvisius. Dessert Tortadi
risocon canditi.

Festival della Pizza Gourmet
ilvenerdi dalle 12 alle 21,45, sabato
edomenicadalle 10,30 alle 21,45.
Inmenv a8 euro (2,50 trancio)
Pizza Margherita, PizzaBrianzola,
Pizza Vegetariana Vegana,
PizzaBufala, Pizza alla Mapoletana.
A9euro (3litrancio)

Pizzadel Palazzo, PizzaGioiello,
Pizza“ChiocciolaBrianzola”
Dessert, Colomba Artigianale 2
euro, Crema vaniglia0,50. voaL



La Provincia — Speciale Sapori in Scena — venerdi 23 marzo

SPECIALE

SAPORI IN SCEN

A cura di SPM Pubblicita

Gastronomia. Food show, shopping e Festival della pizza e del risotto

Saporiinscena, lafiera

del gustoalla 42 edizione

e Weekenddedicatoaisa-
pori gastronomici.

TornaaMariano “SaporiinSce-
nfnmlfestazmdedmtaalw
stoatavola. Loce ra
ladivisitarel'esposizione uispo—
stasui3pianidel Palazzo Storico
delle Esposizioni,inviaMatteotti
aMariano,

‘Tantigliespositoriche propor-
rannogustiecibi particolari. Mo-
mentidanonlasciarsisfuggire poi
durante “Sapori inscena” | tanti |
Food Show proposti al pubblico,
tuttia partecipazione gratuita.

Apartiredalvenerdi, giornata
dedicataallAltacucinadelleLady
Chef. Si comincia alle 12 con un
Cocktail di apertura, alle 12,30 le
specialitadichef Antonella Cop-
polaeaseguirechef ElenaMoroni
propone il “Risotto del castello”,
Alleore15.30,Chef Giuseppinae-
ninati Lady Chef Associazione
Cuochi Como, propone “Cutizza
fariana con composta di mele e
cannella’. Alle 17, chef PatriziaCat-
taneocucinera“Truciolidi Canty”
ealle 19, “Polenta e missoltiniin
agrodolceal profumodizenzero”,
Alle 20.30 sara |a volta di chef
Alessandra Crippa.

Lecucine riapronosabato: alle
ore11,30chefSergioMauri dellAs-
sociazioneCuochiComocucinera
llpiatto”Risottoallo zafferanocon
cimette d'ortica mantecato alla
crescenza e briciole di luganega
stufataalla monzese™.

Mentre alle 14,30, eccolochef
Ignazio Nasti.

Alle 17, chef Giorgio Sanchez
proponeil “Morbidadicaprinodi
caslinoeverdureindiverseconsi-
stenze”, "Spugna agliasparagi”e
“Salmerinomarinatoconestratto
dispinaci e sedano”,

Momentoclou:sabatoalleore
18,30 gli aspiranti chef Simone
Moretti,sindacodiOlgiate Coma-
scoe Giovanni Marchisiosindaco

Un'immagine defia passata edizione, con chef Serglo Maur deif/Assoclazione Cuochi Como

diMarianoComensesisfideranno
ai fornelli.
Alle 20, Chef Davide Longoni

propone “Vulcanodirisobasmati
coneruzionedirognone flambé”,
Domenica 25marzo, alle 11,30 ai
fornelll, ChefMassimilianoTansi-
ni, a seguire alle 14 chef Matteo
Corridori, con"GnoochidiMissolti-
no arrosto su verza fermentata
conortaggidisottosuolo® Alle17,
protagonista chef Moreno Nesi.

- Alle19.30,chef PaoloLongoni pro-

pone una “Mousse al cioccolato,
crumble alla cannella, scorze
d'aranciaconfite spugnacroccan-

teal cacao”. !
Duranteitre giorni, tantedi

Cibb, vino e birra.

Prodotti da gustare e acquistare

Viaggioinltalia
attraverso

Il gusto

e “S3poriinscena”sicon-
fermaunaqualificatavetrinadelle
eccellenze enogastronomiche e
delleproduzionitipiche territoria-
li,inunconfrontodi sapori,ditradi-
znmteqlwln.nulinanepernﬁ'h-
real pubblicoun percorso incen-
tratosuliaqualitadel mangiaree

strazionidicucinaconil Barbecue.
Inoltre, saranno attivi laboratori
dipastafrescacolorata per adulti
ebambini "PastaComanda Colo-

|laboratorisisvolgerannocon
cadenza ogni 30/40 minuti.

L'accessosaralibero, senzaob-
bligadiiscrizione. Iposti disponi-
biliperogni laboratorio sonomas-
simo6.

ebene” Anchequestan-
nolafieraannoverail patrocinio
elacollaborazionediAssociazioni,
Enti,Istituzionie Consorzicherap-
presentanal'enogastronomiaita-
lianadigualita. Durante“Saporiin
scena’”siavralapresenzadiprodu-
zionitipiche locali. affiancatealla
tipicitaeaiprodottidialtriterritori
edialtreregioniitaliane, vuoleof-
frireal visitatore, oggi sempre pid
esigente, nuovee “gustose” cono-

% MAIIANO COMENSE |COI PALAZZO DELLE ESPOSIZIONI

dﬂ«m

~SCENA

Prodotti da gustare e acquistare

scenzepermettendoal'espositore
inmaostradiampiiare i mercati di
riferimento:unapromozione delle
produzionidieccellenzadell'eno-

-gastrmommatahanaaiﬁﬂgradi

Lamar
Ilblmmiomailtaedeccellmzae
propone un weekend concepito
comeunviaggionel gustochefara
scoprirel'affiancamento deisapo-
riitaliani, partendodal ciboaipro-
fumi e le emozioni sensoriali del
vino per una sempre pil ampla
promozionedel i loedetla
culturaenologicaitaliana. Trearee
tematiche: food, wineandbeer che
i 1N aor E5e di
prodottidaforno, prodotticaseari,
carni,salumi, frutta,ortaggi emol-
toaltro.




La Provincia — Mariano Comense — sabato 24 marzo

Mariano Comense
Un weekend di “Sapori in scena”
Cuochi, show cooking e 50 stand

Mariano. Inaugurata ieri al Palazzo storico delle esposizioni la 42 edizione della rassegna
Oggi e domani apertura dalle 10 alle 22. Le novita sono la festa del risotto e il Pizza festival

MARIANO

VIVIANA DELLA PRIA

mesess  Ha inaugurato ieri la
quarta edizione di “Sapori in
Scena”, la kermesse enogastro-
nomicache portaal Palazzo Sto-
rico delle Esposizione una buo-

na selezione di prodotti del ter- -

ritorio. Anche in questo appun-
tamento I'Italia & ben rappre-
sentata con i prodotti tipici di
ogniregione.

Insiemealoro, igrandiprota-
gonisti sono gli chef dell’Asso-
ciazione Cuochi Como che con
la loro entusiasmante maestria
hanne cucinato fin dalle prime
ore di apertura per il pubblico
intervenuto.

Due chef al taglio del nastro
Protagonistianche del taglio del
nastro, gli chef Sergio Mauri e
Cesare Chessorti hanno por-
tato a Mariano I'Associazione
Cuochi Como che ha dato il pa-
trocinio alla nmm.t’estamone, E
4 gempﬁaperﬂ b
re, “Sapori in Scen:
stinguendo come :mnﬁestamo—
nediqualita, anche oltre i confi-
ni provinciali. Molto attesa nel
territorio, puo contare anche
sul patrocinio di Regione Lom-
bardia, di Confcommereio e del
Comune di Mariano.
Epropriocoinvolgendoil Co-
mune, arriva per la giornata di
oggi uno degli eventi clou della
manifestazione: il sindaco Gio-
vanni Marchisiosfida Simone
Moretti, sindaco di Olgiate e
apprezzato anche sia per le sue
abilitain cucinasiaperlaprodu-
zione delle uova nere. «E' una
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sfida molto attesa, con un po' di
goliardia - dice Rita Frassi or-
ganizzatrice di Expo Point -
Quest'anno ai due primi cittadi-
niil compito di preparare un bel
piatto di pasta. Lo scorso anno
era finita ad ex-equo, quest’an-
no vedremo a chi spettera la
coppa»,

Intorno agli chef, ben 50
espositori di prodotti tipici ita-
liani. L'Ttaliarisultaben rappre-
sentata, tramaterie primeepro-

B Oggialle18,30
ilmomento “clou”
con lasfida ai fornelli
traiprimi cittadini
di Mariano e Olgiate

B Allakermesse

emgastmnomica

del territorio
L’ingresso ¢ libero

dotti raffinati, che rendono cosi
anche il settore food innovativo,
Come l'amaro analcolico natu-
rale,olacomelabirraal mirto,di
iniziato la nostra produzione a
Arluno, con un impianto e una
sala cottura. Abbiamo in linea
sei tipologie dibirre che abbrac-
ciano tuttiigusti,ilnostro caval-
lo di battaglia é la birra con le
bacche fresche di mirto».

All'ormai classico ristorante,
dove quest'annosiproponeil fe-
stival del risotto, si affianca il ri-
storo pizza gestito dagli chef
dell’Associazione Cuochi e in
particolare da Andrea e Diego
Martinelli e Cristian Dipitel-
la che propongono pizze parti-
colari per i palati piti esigenti.
Andrea Martinelli spiega:
«Queste pizze propongono de-
gli ingredienti speciali e degli

‘abbinamenti nuovi. Siamo certi

che avranno un buon successo
nelpllhbliw. Noi cuochi dell’as-
sociazione siamo disponibili ad
avvicinare il pubblico a nuove

realtan.

Tra l'area barbecue, 'angolo
dove gustare la cassoeula, taral-
1i, vino, cioccolato sicuramente
tutti i gusti resteranno soddi-
sfatti. -

Il Consorzio dell' amatriciano
Anche in questa occasione tor-
neraa Manam ospite degli o
Igamm ori ansorzmdx

la
molto felici di essere a Mariano,
abbiamo trovato dei veri amici»
dicono Fansto Merlini e Fabio
Pelliciari che propongono i
prodotti delle terre colpite dal
terremoto

11 programma di dimostra-
zioni e assaggi anche per la gior-
natad.loggledommémultovw
rio.

L'appuntamento & a Palazzo
Storico delle Esposizioni a Ma-
riano Comense, in via Matteotti
8: oggie domani: dalle 10 alle 22.
Ingresso libero. Informazioni
sul sito www.saporinscena.it

A Flciation” <SHRHD L)

Marcello Cariboni

Fﬁlo PeHi:Iui



Giornale di Cantu — Eventi e — sabato 24 marzo

INTI

Tra food, wine and beer: a Mariano
il festival del risotto e della pizza

MARIANO COMENSE (mlr} Fe-
stival della pizza e del risotto
e tante altre novita.

Si & aperta ieri, a Mariano
Comense, la kermesse «Sa-
pori in Scena», la fiera del
gusto promossa da «Expo-
point» in grado di attirare
visitatori di tutte le eta. Dal 23
al 25 marzo, al palazzo sto-
rico delle esposizioni di via
Matteotti, si sta svolgendo un
fine settimana di gusto all'in-
segna della grande tradizione
culinaria italiana, briantea e
lariana. La manifestazione,
giunta alla sua quarta edi-
zione, grazie alla presenza di
Fmduzioni tipiche locali, af-
iancate alla tipicita e ai pro-
dotti di altri territori e di altre
regioni italiane, vuole offrire
al visitatore, oggi sempre piil
esigente, nuove e gustose co-
noscenze, permettendo
all'espositore in mostra di
ampliare i mercati di rife-
rimento.

Una promozione delle pro-
duzioni di eccellenza
dell’'enogastronomia italiana
a 360 gradi. Proprio nel bi-
nomio qualita ed eccellen-
za si sviluppa il weekend del-
la fiera; un viaggio nel gusto
che fa scoprire l'affianca-
mento dei sagon italiani,

artendo dal cibo ai profum:,

no alle emozioni sensoriali
del vino per una se Sre pit
ampia promozione del pa-
trimonio e della cultura eno-
logica italiana. Un'edizione
che conferma il patrocinio e
la collaborazione di associa-
zioni, enti, istituzioni e con-
sorzi che rappresentano
I'enogastronomia italiana
qualita, dove cultura gastro-
nomica e tipicita si fondono,
partendo dalle tradizioni e
dai sapori locali del com-
prensorio lariano e delle
Brianze per continuare at-
traverso un viaggio tra le re-
gioni italiane con produzioni
tipiche e selezionate in grado
di colpire i palati dei buon-
gustai Le tre aree tematiche
ella fiera, ovvero food, wine
e beer, sono rappresentate da
pasta e prodotti da forno,
rodotti caseari, carni, sa-
umi, frutta, ortaggi, miele e
suoi derivati, olio, cereali,
succhi e conserve, riso, pro-
dotti tipici e di eccellenza
territoriale, prodotti biolegici
e a chilometro zero, vino e
prodotti derivati, birra e pro-
dotti derivati. «Sapori'in Sce-
na -informano da «Expo-
point» -vuole continuare il
viaggio d'autore nel gu-
sto, proponendosi di essere
occasione per incontrare e
incontrarsi degustando, ac-
quistando, scoprendo e co-

noscendo le tante eccellenze
enogastronomiche che vivo-
no sul territorio italia-
no. Un'esposizione con ven-
dita al pubblico completata
da laboratori del gusto, de-
gustazioni guidate, show
cooking con importanti chef

stellati del territorio lombar-
do, incontri d'autore affin-
ché “il mangiare e il bere
sano e bene” diventino sem-
pre piu tradizione». Non
mancano le novita. Quali? 11
festival della pizza, un’area

grande dove degustare pizze

gourmet ma anche momenti

‘dove poter imparare i trucchi

del mestieree il temporary
restaurant con la festa del
risotto, dove degustare menu
gustosi e raffinati.Ingresso
gratuito.

© RIPRODUZIONE RISERVATA




La Provincia — domenica 25 marzo

Tra golos1ta e gohardla
indaci
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La Provincia — martedi 27 marzo

LafieraSaporiinscena
chiude con6milaospiti
OratoccaaBeer festival

Mariane. Ottimo risultato per E rassegna gastronomica
Il bilancio dei due festival: risotto batte pizza 70a 30
Dal 6 all'8 aprile weekend dedicato alla birra artigianale

quanto riguarda la
quahbielapammla-.

i gt
no Comensefhmglio

eneigi-
stronomiaitaliano,conunfocus
suiprodottilombardi. Lamanife-
stazione & in crescitagrazie anche
alnumero deglieventi in calen-
dario. «Lanovitadiquest'annoé

Elena Monti
Expo Point

MARIAND statala scelta dell'ingresso gra-
VIVIANA DALLA PRIA tuito,che hasenz'altro premiato.
wesses Buonaanchelaquarta, Inoltre,iduefestival gastronomi-
per“SaporiinScena”chehachiu-  cihanno movimentato moltola
~ soieriunatregiornidikermesse fieradurante l'orario dei pasti»,
dedicataalgusto. Innettacresci-  dicesoddisfatta ElenaMonti. Da
tailnumerodeivisitatori,cheha ricordareinfattinel calendariodi
raggiunto quota 6mila, ben pit  quest’announarassegnadedica-
mille personerispet- taairisottieunaalla
to alla precedente "TEE-ESS=. 50550 (Jlpubblicodi
edizione, Manoné “Sapori in Scena” -
'suioqnestoadecmta— aggiunge - hascelto
re il pieno successo ipiattiabase diriso
dellamanifestazione. in una percentuale
«Abbiamoricevu- chepubattestarsial
to grandi apprezza- 70% per il risotto
menti dal pubblico, contro il 30% per la
speclalmente per pizza. Inoltre, siamo

riusciti a proporre
una trentina di
event, trashowcoo-
kinge dimostrazioni
dicucinabarbecue, oltre alle de-
gustazioni di vinon.

Poi continua: «Smm molin
contenti di come ha nspostn il
territorioe delle sinergie create
con le associazioni del territo-
Tiox. Veri protagonisti,
dell’Associazione CuochiComo
e Milano,che oltre aglishowcoo-
king si sono occupati anche del
Festival dellaPizza Gourmet. Lo
chef AndreaMartinelli racconta:
«Lapizzadiventagourmet grazie

agli ingredienti particolari e di
altissima qualita che vengono
utilizzati nella preparazione».
Buonaanchelaquartaedizione,
anzi ottima. L'appuntamento &
rinnovato all'anno prossimo.

Una breve pausa

Palazzo delle Esposizionisipren-
delameritatapausaperlefestivi-
tadiPasqua Masubitodopo, nel-
l'otticadellasinergia, ancheil ca-
lendario delle manifestazioniri-
prende con la seconda edizione
del festival dellabirra, “Brianza
Beer Festival” che il weekend del
6, 7, 8 aprile portera a ‘Mariano
un'importante selezione dei mi-
ghioribirrificiartigianali. A corol-
lario anche cibo streetfood, live
musicedj, convintage markete
moltoaltro, L'ingressosarail ve-
nerdieilsabatoapartiredalle18,
mentre la domenica sard a una

gomatamteradr“ﬁrianzaBeer

mon:,chehemmer.’aprcpnocon
la manifestazione sulla birra, al
suo secondo appuntamento in
cuiverranno propostilaboratori
didatticiecontest peramatoriali,

Lo stand di Amatrice ormai & un'apprezzata presenza fissa a Mariano

I manlfestl delia passata edizione del Brlanza Beer Festtval

B Dal 6 aprile
non solo birra

Anche street food

live music e dj
con vintage market

degustazionispecialidibirre ra-
re, ospitid’'onore, contest di ho-
mebrewing, ;
Masipensaancheallapreven-
zione conloslogan “Sebevi, non
guidare”: & infatti possibile misu-
rare il tuo tasso aleolico al ban-
chettodi Party Con Noi, unpro-
gettodi prevenzione del rischio
acuradiCoop. Colcee Mondovi-
sione. Informazioni sul sito
‘www.brianzabeerfestival.it



